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. APRESENTACAQ

A Semana da Engenharia de Alimentos, conhecida como SEMANENG, € um importante
evento académico, que ocorre ha mais de trinta e oito anos na Universidade Estadual
Paulista “Julio de Mesquita Filho” - UNESP - Campus de Sao José do Rio Preto. Trata-se de
um evento académico sem fins lucrativos, realizado com a colaboracao de industrias do
segmento alimenticio, empresas, pesquisadores, instituicoes nacionais e profissionais
especializados no mercado mundial, que valorizam e apoiam a formacao de jovens
profissionais. Esse ano, o evento ocorre de 13 a 17 de outubro e tem por objetivo a
atualizacao de conhecimentos sobre inovacoes no processamento dos alimentos e na
aplicacao de ingredientes, lancamento de produtos, tendéncias do mercado de alimentos,
bem como para a orientacao dos estudantes sobre o perfil do Engenheiro de Alimentos
para as exigencias do mercado de trabalho.

O evento € organizado e realizado pelos alunos regularmente matriculados no curso, sob
supervisao de professores e colaboracao de téecnicos e pesquisadores da area. O sucesso da
SEMANENG tambem se deve ao apoio de patrocinadores e apoiadores que acreditaram no
trabalho que tem sido desenvolvido em todas as edicoes do evento. Durante essa trigesima
nona edicao no presente ano de 2025, o evento sera realizado presencialmente no campus
da UNESP de Sao José do Rio Preto, Instituto de Biociéncias, Letras e Ciéncias Exatas -
IBILCE.

), EXPOSICAQ DOS TRABALHOS CIENTIFICOS

Com o objetivo de disseminar os trabalhos de pesquisa e extensao, este € um espaco
reservado para apresentacao de trabalhos realizados por alunos, com temas relacionados a
ciéncia, tecnologia ou engenharia de alimentos.

Neste ano, a exposicao homenageia o Profa. Dra. Neuza Jorge, formada em Engenharia
de Alimentos (Universidade Federal de Vicosa) com mestrado em Engenharia Agricola
(Universidade Federal de Vicosa) e doutorado em Engenharia de Alimentos (Universidade
Estadual de Campinas). Atualmente, é professora de Tecnologia de Oleos e Gorduras no
Departamento de Engenharia de Alimentos (DETA) no campus da Unesp de Sao Jose do Rio
Preto.
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3, EDITAL

O edital tem por objetivo a normatizacao do processo de selecao dos artigos a serem
apresentados, estabelecendo as condicoes de envio, prazos e formatacao a serem
utilizados, como segue nos itens 3.1 e 3.2.

Para participar da Exposicao de Trabalhos Professora Neuza Jorge, o interessado devera
estar inscrito na Semana Académica de Engenharia de Alimentos por meio da aquisicao do
Pacote cursos, do Pacote Engeali ou do Pacote completo. Apos o aceite, o participante sera
responsavel pela confeccao e impressao de seu painel.

A submissao dos trabalhos devera ser realizada exclusivamente por meio da opcao “Acesso
Participante — Resumos”, disponivel no menu de navegacao superior do site oficial do evento.

3.1 CONDICOES DE ENVIO

Alunos da graduacao ou pos-graduacao que possuem Projetos de Pesquisa e Extensao
na area de alimentos poderao ate dois resumos inéditos para apresentacao na
XXXIX SEMANENG.

Os resumos deverao ser submetidos (em formato PDF seguindo as regras de formatacao
- item 3.2) no periodo de 16 a 29 de setembro de 2025, atraves da opcao “Acesso
Participante - Resumos” no menu de navegacao superior do site. Em caso de duvidas ou
erros entre em contato com a Comissao Organizadora por meio do seguinte e-mail
(semaneng.unesp.rp @gmail.com).

3.2 FORMATACAO

Os resumos devem ser submetidos a partir do "Modelo para Resumo” disponibilizado no
site, juntamente com este Edital. A formatacao e as secoes ja estao previamente definidas, de
modo que somente ‘necessitam serem preenchidos os respectivos campos, inserindo

conteudos: titulo, autores, instituicao, palavras-chave e texto, exatamente como indicado.
No "Modelo para Resumo”, o autor pode usar, de acordo com sua conveniéncia, 0

espaco para introducao, resultados e discussao, agradecimentos, referéncias etc., podendo
incluir tabelas, graficos e estruturas, desde que seja respeitado o limite de uma pagina.
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Os resumos preenchidos devem ser anexados em formato PDF no campo indicado no
site do evento. Apos o envio, voce recebera um email de confirmacao da submissao.

. AVALIACAO

A banca examinadora dos resumos e paineis € constituida por pos-graduandos do
Departamento de Engenharia e Tecnologia de Alimentos da UNESP. Estando de acordo com as
normas de formatacao e conteudo previamente estabelecidas, o participante recebera um
e-mail informando a aprovacao ou sugestao de alteracao de seu resumo. Vale ressaltar que
as datas para envio e aceite dos resumos estao disponiveis no item 6 deste EDITAL.

A emissao de certificado para os trabalhos submetidos estara condicionada ao aceite pela
comissao avaliadora e a apresentacao do trabalho durante o evento. A avaliacao dos trabalhos sera
realizada por um comité especializado, assegurando critérios de justica e imparcialidade no processo

de selecao.

5. APRESENTACAO DE PAINEIS

A apresentacao dos painéis tera periodo de duracao de uma hora (das 11h30 as
12h30) no dia 13 de outubro de 2025, no qual o participante devera permanecer ao
lado de seu painel até que um membro da banca examinadora avalie seu trabalho. O
restante do tempo sera destinado para a apresentacao aos demais ouvintes e circulacao dos

participantes pelo local de apresentacao.

A apresentacao dos trabalhos ocorrera no proprio campus da UNESP, proximo ao
Auditorio A, cujo endereco sera especificado a seguir: Rua Cristovao Colombo, n° 2265 -
Jardim Nazareth - Sao José do Rio Preto - Sao Paulo, 15054-000.

;. PROGRAMACAO

O quadro apresenta um cronograma detalhado para a submissao dos trabalhos.
Reitera- se que as datas estao sujeitas a alteracoes com aviso previo aos participantes
em caso de mudancas advindas de acontecimentos que influenciam nos prazos dos
trabalhos. Todos os participantes que apresentarem seus trabalhos receberao certificado de

participacao, cuja emissao sera realizada e enviada apos a conclusao do evento.
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ETAPA DATA

“Prazo final para o envio dos resumos: [23h59'do dia‘29'de setembro de 2025:

**Q parecer do avaliador sera enviado para o e-mail fornecido no ato da inscricao, a
medida que os resumos forem avaliados.

Sao Josée do Rio Preto - SP,
Comissao Organizadora
XXXIX Semana de Engenharia de Alimentos - SEMANENG 2025.
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A COMISSAO ORGANIZADORA DA XXXIX SEMANA DE ENGENHARIA DE
ALIMENTOS AGRADECE A ATENCAOQ E DEDICACAO A LEITURA DO
EDITAL E CONTA COM SUA COLABORACAQ!

PRESIDENTE VICE-PRESIDENTE

CAROLINE NOMI SERVINO ELLEN ARMININI BERTOLONE
QO +55 17 98159-5935 ) +55 17 99251-8538
%% caroline.nomi@unesp.br x4 e.bertolone@unesp.br
PROFESSORAS COORDENADORAS
PROFa. DRA. ELLEN SILVA LAGO VANZELA PROFa. DRA. ANDREA CARLA DA SILVA BARRETO
4| ellen.sl.vanzela@unesp.br 4 andrea.carla@unesp.br

@semaneng2025 I semaneng.unesp.rp@gmail.com

XXXIX SEMANA DE ENGENHARIA DE ALIMENTOS - SEMANENG
DEPARTAMENTO DE ENGENHARIA E TECNOLOGIA DE ALIMENTOS - UNESP/IBILCE
RUA CRISTOVAO COLOMBO, 2265, JARDIM NAZARETH - SAO JOSE DO RIO PRETO
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